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“LA MEJOR FORMA DE EMPEZAR"

BRIOCHE DE AJi AMARILLO PAN DE MASA MADRE

)@

PAN BRIOCHE AJi* PAN DE MASA

*PIMIENTO PICANTE MADRE
AMARILLO

ACOMPANA EL PAN CON MANTEQUILLA.
ELIGE UNA DE LAS OPCIONES SIGUIENTES:
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BUNUELO APARIHUELADO

BUNUELO PARIHUELA SALSA AGRIA

DE MARISCO* ACEVICHADA*
CALDO ESPESO PICANTE DE *PESCADO, CEBOLLAY
MARISCO Y PESCADO CiTRICOS

CROQUETA LIMENA (2 uds.)

ALGAS Y ACEITE DE
GAMBAS

CENIZA

AMARILLO PARMESANO DE CEBOLLA

ZAMBURINAS MANTEQUILLA ESPUMA DE QUESO
DE AJO PARMESANO
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OSTRA BATAYAKI GRATIN

MANTEQUILLA AJOY LIMON QUESO
BATAYAKI* PARMESANO
ESPECIAL JAPONESA GRATINADO

OSTRA AGUACHILE

AGUACHILE 7 AIRE DE ALGAS CILANTRO
DE PIPARRA, AGUACATEY
PIMIENTOS A LA BRASA

MONTADITO DE MAR (2 uds.)
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MANTEQUILLA SARDINA ESCABECHE
DE AJO AHUMADA DE AJi AMARILLO

PAN BRIOCHE

CHALAQUITA*
MEZCLA DE TOMATE,
CEBOLLA, GUINDILLA.
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TEMAKI DE ATUN (2 uds.)
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ALGA NORI

*CARNE CRUDA

EMULSION
DE ERIZO DE MAR

TORTITA DE CHOCLO A LA ANDALUZA

TARTAR
DE GAMBA ROJA

MAYONESA
ACEVICHADA*
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TARTAR* DE ATUN

SALSA DE ANGUILA
PICANTE

CHALAQUITA*

MEZCLA DE TOMATE,
CEBOLLA, GUINDILLA.

*PESCADO, CEBOLLAY

CiTRICO

BRAVAS ANDINAS

PATATAS SALSA BRAVA

ALIOLI

CAMARONES AGUACATE

SALSA DE QUESO,

AJi Y HUACATAY*
*HIERBA AROMATICA



CARTOGRAFIA CEVICHERA

CAUSA MEDITERRANEA

“CAUSA"* MAYONESA AJI AMARILLO

*PASTEL FRIO DE DE HUEVO FRITO Y LIMON
PATATAY REMOLACHA

ALIOLI AGUACATE

TIRADITO KONISHI
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LAMINAS DE ATUN PONZU* PAK CHOI* FIDEOS AJIES
SOBRE ALGA NORI SALSA JAPONESA COL CHINA DE ARROZ Y KIURI*

DE CiTRICOS *VARIEDAD DE
PEPINO
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TIRADITO AMAZONICO

LAMINAS LECHE DE TIGRE* CHALAQUITA

DE CORVINA *SALSA DE PESCADO, DE PULPO
(PESCADO) CiTRICO Y AJI

CEVICHE PACHAMANQUERO
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LECHE DE TIGRE PEPINO
CEVICHE (SALSA DE PESCADO)

DE MERO DE MENTAY
HIERBA AROMATICA

CEVICHE PIURANO

CEVICHE
DE MERO

PURE

DE PLATANO

ZARANDAJA*

*VARIEDAD DE JUDIAS

CANCHA DE

CHULPI*
*MAIZ TOSTADO

BONIATO
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CEVICHE DE PUERTO

CEVICHE CARACOLAS CHALAQUITA PURE
DE CORVINA DE MAR DE PULPO DE PLATANO
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LECHE DE TIGRE CANCHA DE CHOCLO*

(SALSA DE PESCADO) CHULPI* *MAIZ TIERNO
DE MENTAY HIERBA *MAIZ TOSTADO

AROMATICA

CEVICHE A LA BRASA
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CORVINA ACEVICHE DE AJi VINO BLANCO CHICHA DE JORA*
SOBRE HOJA DE MAIz AMARILLO *BEBIDA FERMENTADA DE MAiz




CRIOLLAZOS

ROCOTO RELLENO
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SOLOMILLO GUISADO PATATA GRATINADA ESPUMA

AL VINO TINTO CON HUACATAY* DE QUESO
Y CHICHA DE JORA* HIERBA AROMATICA
*BEBIDA FERMENTADA

ANTICUCHO TRADICIONAL

BROCHETA SALSA PATATA

DE CORAZON DE VACA ANTICUCHERA* CRUJIENTE
*AJi, ACEITE, VINAGRE,
AJO, COMINO, PIMIENTA

ANTICUCHO TRADICIONAL
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BROCHETA SALSA PATATA SALSA

DE SOLOMILLO ANTICUCHERA* CRUJIENTE
*AJi, ACEITE, VINAGRE,
AJO, COMINO, PIMIENTA
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HUATIA SULCANA
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CARRILLERA DE VACA CHICHA DE JORA HIERBAS MAJADO*
COCINADO DURANTE AROMATICAS DE YUCA

12 HORAS *TRITURADO

LOMO SALTADO

SOLOMILLO CEBOLLAY TOMATE PATATA ARROZ CON CHOCLO*

TATEMADOS* CRUJIENTE *MAIZ
*A LA BRASA

ARROZ CON PATO A LA NORTENA
(MIN. 2 PERSONAS)

MAGRET Y MUSLO ZAPALLO LOCHE*

CON CALDO DE PATO Y ZANAHORIA
*SIMILAR A LA CALABAZA




ARROZ CHAUFA
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ARROZ AL WOK PANCETAY ENCURTIDOS

CHARSIU* PICANTE DULCES
*CARNE DE CERDO AL
ESTILO CANTONES

PULPO ANTICUCHERO

PULPO ROMESCO AGUACATE PICO DE GALLO* CHALAQUITA

* *ENSALADA CON TOMATE
ALABRASA TRADICIONAL T'A*IFA[\QRAAES PICADO, CEBOLLAY CHILE

CODORNIZ BRASA (STREET FOOD)

CODORNIZ NoQuIs PATATA CREMOSO  DEMI-GLACE*
A LA BRASA DE PATATA VIOLETA  DE UCHUCUTA* *SALSA

SALSA PICANTE CONCENTRADA
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CANELON DE AJi DE GALLINA

CANEON POLLO PAYES* CREMOSO TRUFA
*ESTILO CATALAN DE AJi

WAGYU CAFE PARIS ANDINO

CARNE DE VACUNO SALSA DE CAFE ENDIVIAEN SETAS YUCA
A LA PARRILLA VINAGRETA Y AJi

CHARDONNAY*
*TIPO DE UVA
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CORTES DE TIERRA Y MAR

WAGYU A5 (200 gr.) T-BONE (1 kg) SOLOMILLO (250gr.)

CARNE DE VACUNO CARNE DE VACUNO SOLOMILLO A LA BRASA
A LA PARRILLA (T-BONE ES UN CORTE CON MANTEQUILLA DE
QUE UNO SOLOMILLO Y AJO
ENTRECOT)
ENTRANA BRASA COLA DE CORVINA MEDALLON
(300 gr.) (300 gr.) DE MERO
(min. 300 gr.)
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CARNE DE VACUNO A LA CORVINA FRITAEN MEDALLON
BRASA CON AJO SALSA DE AJO DE MERO
Y PEREJIL
MEDALLON
DE CORVINA

(min. 300 gr.)

ELIGE SALSA Y GUARNICION DE LA SIGUIENTE PAGINA

MEDALLON
DE CORVINA H
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CAFE PARIS ROMESCO HUANCAINA TIBIA
ANDINO HUACATAY TRADICIONAL
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HUANCAINA* TIBIA

*SALSA DE AJi Y QUESO
FRESCO

SALSA DE CAFE ROMESCO*

CON HUACATAY* *SALSA ESPESA CON

) TOMATE Y FRUTOS
*HIERBA AROMATICA SECOS

MEUNIERE DE MISO CREMA DE PIMIENTA CHIMICHURRI
Y ALCAPARRAS Y CEBOLLA CONFITADA DE AJIES
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MEUNIERE* DE MISO** CREMA DE PIMIENTAY

Y ALCAPARRAS CEBOLLA
*SALSA DE MANTEQUILLAY
LIMON
**CONDIMENTO DE SOJA

CHIMICHURRI* DE
AJIES

*SALSA DE PEREJIL, AJO
VINAGRE Y AJIES

DEMI-GLACE
AL PISCO
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DEMI-GLSE AL PISCO*
*SALSA CONCENTRADA
DE BEBIDA ALCOHOLICA
AGUARDIENTE




ENSALADA CRIOLLA

ENSALADA CEBOLLA TOMATE PIMIENTO CILANTRO

PATATA ANDINA BONIATO BRASA PATACONES
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RODABAS DE
PLATANO FRITO

PATATA BONIATO
A LA BRASA

ARROZ ARROZ VEGETALES
CON CHOCLO ACHAUFADO AL WOK
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ARROZ CON MAIz ARROZ CON VERDURAS
VERDURAS AL WOK




TARTA TRES LECHES DE ALGARROBINA

TARTA 3 TIPO DE LECHE: PISCO* CACAHUETE HELADO

CONDENSADA, EVAPORADA *AGUARDIENTE CARAMELIZADO YOGUR
Y CREMA DE LECHE

TEXTURAS DE CHOCOLATE

BIZCOCHO CARAMELO ESPUMAY HELADO VIRUTAS DE CACAO
DE CHOCOLATE SALADO DE CHOCOLATE CHOCOLATE EN POLVO

COULANT HELADO CARAMELO DE

DE LUCUMA* DE CAFE MAIZ TOSTADO
*BIZCOCHO CON CREMA
LIQUIDA EN SU INTERIOR
DE LA FRUTA LUCUMA
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FLAN MANJAR BLANCO

s

DULCE DELECHE  PISCO*
*AGUARDIENTE

TARTA CUATRO QUESOS

CREMA QUESO QUESO
DE QUESO MASCARPONE IDIAZAVAL

CHOCOLATE VAINILLA
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MOSTRITO
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POLLO ALABRASAO ARROZ FRITO VERDURITAS
PANCETTA CONFITADA AL WOK

SPAGHETTI ENTOMATADO TALLARIN SALTADO
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ESPAGUETIS VERDURAS EN SALSA
Y SOLOMILLO AL WOK DE SOJA

ESPAGUETIS CON SALSA DE TOMATE

PESCADO Y QUESO

CORVINA PATATAS
A LAPLANCHA DE QUESO FRITAS
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